
Dalla norma al palato: guida pratica all'olio EVO di qualità

Webinar
Riservato ai soci AITI

Inizio

15 Giu. 2026 - 17:00

Fine

15 Giu. 2026 - 19:00

Iscrizioni aperte
fino al 12 Giu. 2026 - 10:00

2 ore

Piattaforma Zoom

2 crediti formativi
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Organizzato dalla sezione regionale AITI Toscana

Gratuito ISCRIVITI

Contenuti

 

Il presente webinar P2P è rivolto a chi desidera avvicinarsi al mondo dell'olio extravergine d'oliva di qualità. Durante
l'incontro, verranno fornite le nozioni di base per comprendere il valore di questo prodotto, imparando a valutarne le
caratteristiche e a riconoscerne l'eccellenza.

 

Programma

 

Il programma verterà sui seguenti punti:

Il mini-glossario tecnico fornirà gli strumenti terminologici base per descrivere il prodotto con precisione professionale.

Relatrice

 

Emanuela Benedetti, traduttrice tecnica dall'inglese e dal tedesco, specializzatasi negli ultimi anni in ambito
brevettuale, unisce il rigore della terminologia tecnica a una profonda conoscenza del settore oleario fino a diventare,
recentemente, assaggiatrice professionista di olio EVO. Attualmente sta perfezionando il suo profilo multidisciplinare
come studentessa di Marketing presso UniCollege.

 

Condizioni di partecipazione

 

   Attenzione: la persona già iscritta che non avvisi almeno 24 ore prima dell’evento della sua impossibilità a partecipare
non potrà iscriversi al successivo webinar gratuito regionale a numero chiuso. L’eventuale rinuncia va comunicata a
formazione@toscana.aiti.org (mailto:formazione@toscana.aiti.org).

 Introduzione all'olio EVO: l'identità dell'oro verde
Definizione di olio EVO, proprietà nutrizionali, caratteristiche chimiche e organolettiche

Il viaggio dal campo alla bottiglia: il processo produttivo
Dalla raccolta alla spremitura

Classificazioni e normative
Piramide della qualità, normative e parametri chimici

L'analisi sensoriale: educare il palato
La scheda dell'assaggiatore: pregi e difetti dell’olio

Laboratorio pratico: la seduta di assaggio
Tecnica d'assaggio e guida all’assaggio

Guida all'acquisto consapevole e conservazione
Come leggere l'etichetta e consigli pratici per la conservazione

Appendice: mini-glossario tecnico
Una raccolta dei termini essenziali del settore.  
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Diventa  socio

Tariffe

Tipologia partecipante

Apertura iscrizioni

Prezzo

Socio AITI sezione organizzatrice

19 Mag. 2026 10:00

Gratuito

Iscriviti (/it/event-subscribe/14113)

Socio AITI altre sezioni

26 Mag. 2026 10:00

Gratuito

Iscriviti (/it/event-subscribe/14139)

 La partecipazione dà diritto all’attestato con l’indicazione di 2 crediti formativi professionali. L’attestato di
partecipazione verrà rilasciato solo a chi partecipa collegandosi alla piattaforma entro i primi 10 minuti e rimanendo
presente online per tutta la durata del webinar.

   Il link per il collegamento alla piattaforma online Zoom verrà inviato via e-mail in prossimità dell’evento. L’eventuale
registrazione non sarà resa disponibile ai partecipanti.

 Per qualsiasi informazione o chiarimento si prega di contattare la Commissione Formazione di AITI Toscana
all'indirizzo e-mail: formazione@toscana.aiti.org (mailto:formazione@toscana.aiti.org)

 

 

Eventi patrocinati da AITI

L'Associaz ione  Ita l iana  Traduttor i  e  Interpret i  (AITI ) ,  ol tre  a  organizzare  i  propri  corsi ,  patrocina  numerosi  event i  in  tutto  i l

terr itor io  nazionale.

Event i  patrocinat i  da  AITI  (/event i-patrocinat i -a it i )

A I T I  i n c l u d e  s ol o  p r o f e s s i o n i s t i  q u a l i f i c a t i  e  o f f r e  l a  c o n s a p evol ez z a  d i  e s s e r e  r a p p r e s e nt a t i  a  l ivel l o  n a z i o n a l e  e  i nte r n a z i o n a l e

d a l l a  p r i n c i p a l e  a s s o c i a z i o n e  i t a l i a n a  d el  s e t to r e .

DIVENTA SOCIO
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AITI  -  Associazione Ital iana Traduttori  e  interpreti

S e de  l e g a l e  c / o  St ud io  Budr ie s i  -  Pa g l i uc a  -  B er n a rd i
C ommerc i a l i s t i  Ass o c i a t i
Vi a  D on  L .  St ur zo  N.  5 2 / A
4 013 5  B ol o g n a
C . F. :  8 04 03 84 05 82

Per  info:

segreter ia@ait i .org  (mai l to:segreter ia@ait i .org )

Menu

Chi  s iamo (/ it/associaz ione)

Contatt i  (/ it/contatt i -a it i )

Corsi ,  webinar  ed  event i  (/ it/event i-a it i )

Professione  (/ it/professione)

Gal ler ia  (/ it/gal ler ia-foto-video)

Social

 

Privacy  Pol icy  (/pr ivacy-pol icy)

Cookie  Pol icy  (/cookie-pol icy)

(https ://www.facebook.com/AITI .Associaz ioneIta l ianaTraduttor ieInterpret i/ ) (https ://www.l inkedin .com/company/ait i -

associaz ione- ita l iana-traduttor i-e-

interpret i/ )

(https ://www.in

hl=it)
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